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Aprikosen oder Himbeeren -
was brennst du lieber?
Abwechslung hélt das Leben
spannend.

Holzfass oder Stahltank -
was wahlst du?
Holzfass

Welcher Brand beschreibt dich
am besten, Elias?

ELIAS HECHT «Die Williamsbirne»
2007, 48 % vol.

Tradition oder Experiment -
was reizt dich mehr?

Offen fiir Experimente auf Basis
unserer Tradition.

Wann ist fiir dich der perfekte
Moment fiir einen Fruchtbrand?
Ein Fruchtbrand schmeckt

am besten in Gesellschaft mit lieben
Menschen und gutem Essen.

BRENNENDE
FRAGEN

Elias Hecht ist Brenner mit Leidenschaft
und der neue Kopf hinter dem,
was in der Brennerei entsteht.

Welche Eigenschaft braucht ein
guter Brenner unbedingt?
Feinheit in der Sensorik, Prazision
im Handwerk.

Was willst du als Nachstes veredeln?
Bereits gebrannt, jetzt am lagern —
bleib gespannt.

Wofiir brennst du?

Ich brenne fir ehrliche, gradlinige
Fruchtbrande aus

100 % Schweizer Frichten.




DISTISUISSE
2025/26

6x Gold & 1x Kategoriensieger mit
der hochsten Punktzahl (98 Punkte)

Am Freitag, 31. Oktober 2025, fand die renommierte
Spirituosen-Prémierung der Schweiz,

Distisuisse 2025/2026, statt.

Elias und Urs Hecht durften 6 Goldmedaillen

sowie einen Kategoriensieg mit nach Hause nehmen.

Wir sind stolz zu den besten Brennereien
des Landes zu gehéren.
DAFUR BRENNEN WIR.




Unsere 6 GOLD-Gewinner
Kategoriensieger mit 98 Punkten:
Pflaumenbrand URS HECHT klar 42% vol.
Pflaumenbrand Liqueur

URS HECHT «Die Pflaume» 2007

Vieil Abricot Barrique

Merlot Ticino Barrique (Traubentresterbrand)

Gravensteinerbrand sortenrein klar

Unsere 16 SILBER-Gewinner
Himbeerenbrand URS HECHT klar

Wald Holunderbrand URS HECHT klar
Vieille Williams Barrique

Marc Gewdlrztraminer klar

Luzerner Chriterbrand

Traubenbrand Merlot URS HECHT Holz
Williamsbrand Liqueur

Merlot Ticino Traubentresterbrand klar
Pflaumenbrand URS HECHT Holz
Kirschbrand Dolleseppler sortenrein klar
Williamsbrand URS HECHT Holz

Vieille Prune Barrique

Kirsch Teresa Barrique

Bernerrosen Apfelbrand Barrique

Roter Williamsbrand URS HECHT klar
ELIAS HECHT «Die Williamsbirne» 2007




Traubenbrand Merlot
URS HECHT Holz schliesst
mit 95 Punkten ab!

Unsere Traubentresterbréande wurden
bei der renommierten Grappa Trophy
Falstaff 2025 mit ausgezeichneten
Ergebnissen pramiert.

Bei der Grappa Trophy von Falstaff 2025
durften wir mit all unseren
drei Produkten einen Erfolg feiern.

Traubenbrand Merlot URS HECHT Holz, 42% vol.
FALSTAFF

Heida Veritas Marc im Barrique, 40% vol.

o BSTB RA N D Merlot Ticino im Barrique, 40% vol.
TROPHY 2025

Unser Kirschbrand FALSTAFF
fei:ert den 1. Ranlg G RAPPA
mit 96 Punkten! TRO PHY 2025

An der internationalen Pramierung «Obst-
brand Trophy» von Falstaff 2025 durften
wir mit sieben von unseren Produkten

einen grossen Erfolg feiern. Der klare
Kirschbrand URS HECHT 42% vol. erreicht
den sensationellen 1. Rang mit 96 Punkten.

Kirschbrand URS HECHT, 42 % vol.
Roter Williamsbrand URS HECHT, 42 % vol.
Die Pflaume 2007 URS HECHT, 48 % vol.
Pflaumenbrand URS HECHT Holz, 42 % vol.
Himbeerenbrand URS HECHT, 42 % vol.
Vieille Prune Barrique, 40% vol.
Pflaumenbrand Liqueur, 32% vol.




MIT HERZ FURS HANDWERK

ELIAS HECHT FUHRT FAMILIENBRENNEREI
IN VIERTER GENERATION WEITER

Erlesene Schweizer Friichte,
Brennkunst auf hchstem Niveau -
seit vielen Jahren. Unsere grosse
Liebe gilt den Hochstammb&umen.
Der Region. Der Natur. Basis fiir
unsere Fruchtbrande.

Urs Hecht hat seinen Betrieb, die
Gunzwiler Destillate Urs Hecht AG,
an seinen Sohn Elias Hecht
Ubergeben.

Seit 2025 lenkt Elias Hecht die Geschi-
cke in der Brennerei. Mit Feinsinn und
Weitblick, klaren Linien und hohen Zie-
len. Unterstlitzt wird Elias Hecht von
seiner Partnerin Aurelia, seinen Eltern
Theres und Urs, seinen Schwestern
Anja und Nina sowie von motivierten
und langjahrigen Mitarbeitenden.

WIR BRENNEN FUR DIE ZUKUNFT
Generationen im Einklang.

Neues entsteht. Seid gespannt

auf das, was kommt.

[ Gunzwiler Destillate Urs Hecht AG
2 Grasweg 26 | 6222 Gunzwil

041 930 19 44 | www.gunzwiler-destillate.ch
: info@gunzwiler-destillate.ch




